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Propriedade do endlogo Domingos Soares Franco, Camarate acolhe uma colegdo de
castas Unicas com cerca de 560 espécies. Produzido a partir das variedades de uva
Casteldo, Trincadeira e Touriga Nacional, o Vinhas de Camarate Tinto apresenta
aromas a frutos pretos e paladar frutado e suave, passando por um estagio de 6
meses em carvalho francés e americano.

Informagdo Técnica
TIPOLOGIA: Tinto
ANO DE COLHEITA: 2018
CASTAS: Casteldo (34%) | Trincadeira (33%) | Touriga Nacional (33%)
TIPO DE SOLO: Argilo-Calcdrios
ENOLOGO: Domingos Soares Franco
VINIFICAGCAO: Maceragdo pelicular total a 282C.
ENVELHECIMENTO: 6 meses em carvalho francés e americano
DATADE ENGARRAFAMENTO: Abril 2019
FORMATOS DISPONIVEIS: Garrafa 750 ml
CONSERVACAO EM CAVE PARTICULAR: Garrafa deitada a uma temperatura de 122C e
humidade de 60%.
LONGEVIDADE PREVISTA: 4 anos apds o engarrafamento.
MODO DE SERVIR: Servir a uma temperatura de 14°C, consumir a 162C, como
acompanhamento de aves, caca e queijos.

ANALISES: 13,5% Alcool | 5,14 g/l Acidez Total | 3,58 pH | 7,5 g/I Aglcar Residual

Notas de Prova
COR: Vermelho
AROMA: Frutos pretos
PALADAR: Frutado com estrutura suave e presenca de madeira
FINALDE PROVA: Longo

UMARATE

TINTO - 2017

CLASSIFICAGAO:
Vinho Regional
REGIAO:

Peninsula de Setubal

SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERAGAO.



