O vinho JMF é uma alusdo a Casa-Museu José Maria da Fonseca, construida no
séc. XIX, local onde se dd a conhecer o trabalho de 7 gera¢des. Produzido a partir
das castas Casteldo e Trincadeira, este € um vinho frutado, ligeiramente marcado
pela madeira.

Informag3do Técnica
TIPOLOGIA: Tinto
ANO DE COLHEITA: 2021
CASTAS: Casteldo (74%) | Aragonés (26%)
TIPO DE SOLO: Arenoso
ENOLOGO: Equipa de Enologia da José Maria da Fonseca
VINIFICACAO: Maceracdo até final da fermentaco alcodlica a 282C
ENGARRAFAMENTO: Fevereiro 2022
ENVELHECIMENTO: Nenhum
PRODUCAO: 900 000 litros
FORMATOS DISPONIVEIS: Garrafa 750 ml
CONSERVACAO EM CAVE PARTICULAR: Garrafa deitada a uma temperatura de
129C e humidade 60%.
LONGEVIDADE PREVISTA: Consumir enquanto jovem
MODO DE SERVIR: Servir a uma temperatura de 162C como acompanhamento de
carnes vermelhas.
ANALISES: 13% Alcool | 5,1 g/l Acidez Total | 3,26 pH | menos que 7,2 g/| Aclcar

Residual

Notas de Prova
COR: Rubi
AROMA: Notas de framboesa, amora, cerveja preta, aromas tipicos do Casteldo
novo
PALADAR: Mesmo tipo de aromas que encontramos no nariz, revelando toda a
pujanca de um Casteldo jovem
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VINHO REGIONAL PENINSULA DE SETUBAL
TINTO RED ROUGE

750 ml 13% vol.

JOSE MARIA DA FONSECA

CLASSIFICAGAO:
Vinho Regional
REGIAO:

Peninsula de Setubal

SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERAGAO.



